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Glutenfrit
brod

Torvare ogy pmpaﬁﬁe& pmofu%(er

Efter 40 ars erfaring og familietradi-
tion i bagerbranchen, blev Proceli
etableret i 1997 med det formal at
tilbyde et komplet sortiment af glu-
tenfri produkter i topkvalitet. Pro-
celi er i dag et europzisk
pejlemaerke i den glutenfri produkt-
fremstillingsindustri, og forbrugerne
saetter pris pa vores kvalitet, smag
og brede sortiment.

Procelis avancerede lokaler er ude-
lukkende dedikeret til glutenfri fo-
devareproduktion, hvilket
forhindrer enhver risiko for kryds-

kontaminering. Procelis processer
og faciliteter er garanteret af de
mest kraevende kvalitets- og sikker-
hedscertificeringer i fodevaresekto-
ren, hvilket sikrer forbrugernes tillid
og tillid, giver palidelighed og ro i
sindet.

Palidelighed og sikkerhed

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besgg af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover,
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Ciabatta grov, glutenfri

Item No 750088, 4 x (2 x 60 gr. stk.) pr. karton

* Et klassisk rustikt ciabattabred med en blad
krumme med her, valmue og solsikkefra.

Tilberedning:
Rist let for et spradt skorpebrad rigt pa fibre
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Baquette, glutenfri
Item No 750410, 6 x 120 gr. pr. karton

* En traditionel, rustik baguette med en blzd
krumme.

Tilberedning:
Rist let for en spred skorpe.
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Burgerboller Brioche, glutenfri
Item No 750540, 6 x (2 x 90 gr.) pr. karton

* Ideel til fastfood, sandwich og grill. Autentisk
"brioche" hamburgerbolle i fransk stil med al dens
konsistens, mgrhed og behagelige smoragtige
aroma.

Tilberedning:
Kan med fordel lunes i ovnen. Lunes i bredrister
i ca.2 min.
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Ciabatta, glutenfri

Item No 750089, 5 x (2 x 60 gr) pr. karton

« Et klassisk, rustik ciabatta med en blgd krumme

Tilberedning:
Rist let for en sprad skorpe.
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Croissant, glutenfri
Item No 750058, 7 x (4x50 gr) pr. karton

* Fransk croissanter lavet med xgte glutenfri butter-
dej. Nyd direkte fra ovnen

Tilberedning:
12 min.i ovn v/200C
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Landbred tradicional, glutenfri
Item No 750391, 6 x (4 x 40 gr) pr. karton

* Traditionelt, langsomt bagt bred. i landstil. Rig pa
fibre og lavt pa sukker. Et stort bred med en bled
tekstur, klar til at spise eller toast.

Tilberedning:
Rist let.
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Hotdog Brioche, glutenfri
Item No 750550, 5 x (2 x 75 gr.) pr. karton

* Autentisk "brioche"-pglsebolle i fransk stil med al
dens konsistens, merhed og behagelige smoragtige
aroma.

Tilberedning:
Kan med fordel lunes i ovnen. Lunes i bredrister
i ca.2 min.
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Item No 750446, 8 x 90 gr. pr. karton

Burgerbolle, glutenfri

* Portionspakket glutenfri burgerbolle, ca. @10,5 cm

Tilberedning:
Klar til brug. Kan med fordel varmes kort
i ovn/mikroovn
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Croissant med chokolade, glutenfri
Item No 750060, 7 x (4x57,5 gr.) pr. karton

* Fransk croissanter lavet med xgte glutenfri butter-
dej med fyld af chokolade. Nyd direkte fra ovnen.

Tilberedning:
12 min.i ovn v/200C
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Marmorkage, glutenfri Chokolade muffins, glutenfri Muffins, glutenfri

Item No 750078, 7 x 180 gr pr. karton Item No 750072, 6 x (4 x 45 gr.) pr. karton Item No 750070, 6 x (4 x 40 gr.) pr. karton
(2 x 3 skiver indpakket)(2 x 90 gr.)

* Laekre chokolade muffins. * Lekre lyse muffins
* Uimodstaelig CHOKOLADEKAGE!

Laekker svampet marmorkage med kakao. Forudska-
ret og pakket i praktiske poser med 3 skiver
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Rasp, glutenfri Isvaffel, glutenfri FiberHusk

Item No 690610, 9 x 350 gr. pr. karton Item No 541269, @50 x 130mm, 60 stk gr. pr. karton Item No 740020, 6 x 300 gr. pr. karton

* Brodkrummer er lavet af naturligt glutenfri * Sprad glutenfri isvaffel, enkeltvist indpakket sa « FibreHusk til bagning og madlavning af
ingredienser. Kan bruges pa flere mader du undgar krydskonterminering glutenfri kost.

i madlavning og bagning som en konventionel
bredkrumme, for eksempel til frikadeller.



Viér glutentri bagning steal vare en succes!

At leve glutenfri betyder ikke at ga  at bage, tilberede og servere mad,
pa kompromis med smag eller kvali- som alle vil nyde, uanset om de er
tet, og vores udvalg af produkter er  glutenfri eller ej.

udviklet til at give dig mulighed for

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00

for yderligere information og besgg af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover,




Hvidt mel Glutenfri Hvidt bredmel Glutenfri Morkt bredmel Glutenfri

Item No 720020, 5 x | kg. pr. karton Item No 720010, 5 x | kg. pr. karton Item No 720015, 5 x | kg. pr. karton

* En all round glutenfri alm. hvid mel til alle formal. « En blanding af naturlig glutenfri fin hvid mel. Malet * Bag glutenfrit merkt brgd i din bagemaskine med
Du kan med succes bruge denne mel som erstat- pa en 100% glutenfri fabrik. Denne type naturligt denne glutenfrie og malkefrie melblanding. Natur-
ning for hvedemel i de fleste opskrifter; bortset fra glutenfrie mel er en unik blanding af ris, kartoffel- lige fibre og gummi er tilsat til denne specielle
opskrifter der indeholder geer. og tapiocamel som er tilsat naturlig gummi som glutenfrie blanding.

giver en god bageevne.

Rismel Glutenfri Selvhavende mel, Glutenfri Kikzertemel, Glutenfri

Item No 720035, 5 x | kg. pr. karton Item No 720022, 5 x | kg. pr. karton Item No 720030, 5 x | kg. pr. karton
* Glutenfri rismel, neutral i farven, er god til at jeevne * Hvedefri og naturlig glutenfri fin hvid mel med * Naturlig glutenfri kikertemel kan ogsa bruges i
sauce og bruges meget i bradbagning. brune stank. Du kan bage glutenfrie kager uden at glutenfrit rugbred, boller og pandekager. Har et
tilseette bagepulver da denne mel indeholder meget hgijt fiberindhold.

glutenfrit bagepulver.

Bagepulver, glutenfri Bikarbonat af soda, glutenfri Torgeaer, glutenfri
Item No 720173,5 x 130 gr. pr. karton (Natron) Item No 720150, 125 gr. zske
* Qkologisk bagepulver glutenfri Item No 720162, 5 x 200 gr. pr. karton * Torger i stor pose. Brug den i dit glutenfrie bag-

vaerk men ogsa utrolig velegnet til bagemaskiner.

. . . . . * Anvendes som havemiddel
Klassisk haevemiddel til at tilsaette mel nar du bager.
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Corn Flakes, glutenfri/gkokogisk
Item No 720132, 325 gr.

*Vores glutenfri gkologiske cornflakes er gyldne,
sprade flager lavet af gkologisk, baeredygtigt
dyrket majs.
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Chokolade stjerner,

glutenfri/akokogisk
Item No 720137, 300 gr.

* Glutenfri gkologiske chokoladestjerner er vores
mest populere morgenmadsprodukter.
Astronomisk velsmagende er de lavet af gkologiske,
baredygtigt dyrkede ris og majs samt leekker
chokolade.
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Cereal Flakes, glutenfri/gkokogisk
ltem No 720142, 375 gr.

*Vores prisvindende glutenfri gkologiske kornflager
er sprode flager lavet af en blanding af ris og bog-
hvede.




Glutentr:
pasta

Nyd vores udvalg af alsidige natur- med kun bzredygtigt dyrkede gko-
ligt glutenfri gkologiske pastamulig-  logiske ingredienser sisom majs, ris,
heder. Fra de klassiske spaghetti- og  boghvede og quinoa, vores pasta
penne-former til de dejlige twists af  giver dig den autentiske italienske
fusilli, passer vores pasta til alle dine  smag, men uden gluten.
yndlingsopskrifter. Lavet i Italien

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besgg af vores konsulent der

gerne medbringer smagsprover,
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Majs og ris spaghetti,

glutenfri/askokogisk
Item No 720250, 500 gr.

* Denne prisvindende glutenfri og okologiske
spaghetti er lavet i Italien af en blanding af majs og
ris.

Majs & ris pasta fusili,

glutenfri/askokogisk
Item No 720259, 500 gr.

*Vores glutenfri gkologiske majs- og risfusilli er pris-
vindende pasta-twists, som vil blive hilst varmt vel-
kommen af alle, der falger en hvede- eller glutenfri
dizet.
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Brun fuldkorns ris spaghetti,

glutenfri/okokogisk
Item No 720260, 500 gr.

*Vores prisvindende glutenfri og skologiske brun ris
spaghetti er fuldkornspasta, lavet i Italien af brune
ris.
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Brun ris pasta fusili,

glutenfri/okokogisk
Item No 720264, 500 gr.

*Vores prisvindende glutenfrie og skologiske brune
ris fusilli er varmt velkommen af dem, der undgar
hvede og gluten. Fremstillet i Italien af brune ris, har
denne pasta den ekstra fordel, at den er fuldkorn.

Majs og ris pasta penne,

glutenfri/okokogisk
Item No 720254, 500 gr.

*Vores prisvindende glutenfri gkologiske majs og ris-
penne er lxkre pastargr lavet i Italien af en blan-
ding af okologisk, beeredygtigt dyrket majs og ris.
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_Glutenirie
. frostprodukter

Alle fortjener ret til velsmagende er fri for gluten, men ogsa spreng-
mad. Det er det, vi tror pa og stree-  fyldt med nydelse og kreativitet.
ber efter hos os. Vi har dedikeret

os til at have et udvalg, der ikke kun

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besgg af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover










Tiramisu i portions glas
Item No 253181, 6 x 80 gr. pr. karton

* Tiramisu i flotte portionsglas/dessertglas
* Ingen spild
* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Pandekager, glutenfri @20 cm
Item No 200435, 3 x 5 x 100 gr. pr. karton

* Lekker pandekage, |gstfrosset
* Ingen spild
* Glutenfri

Tilberedning:
* For bedste resultat varmes pandekagerne i en

forvarmet ovn ved 200°C i 3-4 min pa bageplade.

3 slags chokolademousse
i portions glas
Item No 253187, 6 x 80 gr. pr. karton

* 3 fine lag af chokolademousse (lys, mark og hvid)
* Ingen spild
* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Mini pandekager, glutenfri
Item No 200170, 12 poser a 12 stk. (1660 ¢r) pr. karton

* Glutenfrie Mini Pandekager er nemme at tilberede
og kan bruges som hurtig snack

* Lasfrosne

* Glutenfri

Tilberedning:

* Mini pandekagerne tilberedes direkte fra frost i:

I) Forvarmet ovn/varmluftsovn v/180 °C ca. 6 min.
2) Mikrobglgeovn: ca. |-3 min. (athengig af effekt)

3) Pa stegeplade (pande) ved middelvarme ca.4 min.
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Lemon terte i portions glas
Item No 253190, 6 x 80 gr. pr. karton

* En syrlig lemon creme, crumble, flade toppet
med kandiseret revet citronskal

* Ingen spild

¢ Glutenfri

Tilberedning:

* Optg produktet i keleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Fladeboller med kokos,

glutenfri

Item No 196015, 21 x (20 x 16 gr. (320 gr)) pr. karton

Fladeboller, glutenfri
Item No 196010, 21 x (20 x 16 gr. (320 gr)) pr. karton
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Blabar-flade-snitte,
glutenfri/laktosefri
Item No 340466, 4 x 1950 gr. (udsk 12 stk.) pr. karton

* Laekker blibaer-fladeoste snitte glutenfri og laktose-
fri Luftige rismelsbunde med let laktosefri oste-flade
fyld. Med masser af flotte blabaer pa toppen.

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.

Skyr snitte m/ beer, glutenfri
Item No 340670, 4 x 1450 gr. (udsk 12 stk.) pr. karton

* Pa en mandelkagebund ligger en frisk ostecreme
(66%), toppet med hindbzer, blabzr, graeskarkerner,
solsikkekerner, sa vel som snittede og ristede hassel-
nedder, afsluttet med kageglasering,

Tilberedning:

* Opta produktet i keleskab +5°C i ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.

Hindbaer Brownie snitte, glutenfri
Item No 340660, 6 x 1050 gr. (udsk 12 stk.) pr. karton

* Denne brownie er tilfeeldigvis glutenfri, simpelthen
fordi den er bagt med mange rene ravarer,
Chokoladesandkagebund med redbede, dekoreret
med hindbzar (9%) og en blanding af solsikkekerner,
hasselngdder, mandler og graskarkerner.

Tilberedning:

* Optg produktet i kaleskab +5°Ci ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 3 dage.
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Jordbar-flade-snitte,
glutenfri/laktosereduceret
Item No 340461, 4 x 2050 gr. (udsk 12 stk.) pr. karton

* Glutenfri og laktose reduceret lekker ostecreme
mellem 2 kagebunde dekoreret med jordbzr og
jordbzr gele.

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.
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/Eblesnitte, glutenfri/laktosefri
Item No 342072, |5 x 78gr (udsk 15 stk.) pr. karton

* Lys svampet kagebund med @bleskiver, drysset med
sukker og kanel balnding.

Tilberedning:

* Optg produktet i kaleskab +5°Ci ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 3 dage.
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Choko-flede-snitte,
glutenfri/laktosereduceret
Item No 340364, 4 x 1300 gr. (udsk 12 stk.) pr. karton

¢ Glutenfri Choko-flade-snitte med kakaocreme

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca. 10 timer
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.







Gulerodsbolle, glutenfri
Item No 690072, 6 x 350 gr. pr. karton

* Moilas Free From Carrot Roll er en vidunderlig
hverdagsforkalelse eller kronen pa varket pa en
weekendbrunch. En blgd og luftig rulle med gule-
rodssmag, der er velegnet til mange, da den ikke in-
deholder glutenfri havre.

Tilberedning:

* T den frosne bolle i en mikrobglgeovn ved fuld effekt
(800W) i cirka 40 sekunder pr. rulle. Det vil tage om-
kring | time at optg bollen ved stuetemperatur.

Pitabred, glutenfri
Item No 690310, 8 x 345 gr. (3 stk) pr. karton

* Et rundt pitabred med foldesem.

Tilberedning:

*To det frosne produkt op i cirka | time ved stue-
temperatur eller varm det op i mikrobglgeovnen i cirka
35 sekunder. Kan ogsa ristes frosset i bredristeren ved
halv effekt. Tilfgj fyld efter din smag.

Soft tortillia, glutenfri
Item No 690305, 6 x 280 gr. (4 x 70 gr.) pr. karton

* Den perfekte blanding af bladhed og elasticitet.
Denne tortilla er specielt fremstillet til at modsta
foldning og rulning uden at ga i stykker. Bagt til per-
fektion i en stenovn har den en rig smag, der kom-
plementerer ethvert varmt fyld.

Tilberedning:

* To det frosne produkt op i ca. | time ved stuetem-
peratur eller varm det op i mikrobglgeovnen i ca. 35
sekunder. Kan ogsa ristes frosset i brgdristeren ved
halv effekt.

Mearkt bred i skiver, glutenfri
Item No 690025, 8 x 600 gr. pr. karton (10-12 skiver)

* Morkfarvet glutenfrit bred med dejlig sed smag.
Skaret i skiver.

Tilberedning:

* Rist en skive frosset bred i en bredrister eller opvarm
en skive af et frossent bred i en mikrobglgeovn med
fuld effekt (800VV) i ca.20-30 s/skive. Bredskiven kan
ogsa tees op ved stuetemperatur i cirka en halv time.
Spis umiddelbart efter optgning, da brgdskiven torrer
hurtigt.

Burgerbolle, glutenfri
Item No 693002, 20 x 85 gr. pr. karton

* Glutenfri burgerbolle m/sesam 85gr. - enkeltvis ind-
pakket

Tilberedning:
* Fijern folien og varmes ca. |0 min.i ovn v.200 grader.

Solsikkeboller, glutenfri, akologisk
Item No 690080, 5 x80 gr. pr. pose

* Glutenfri solsikkeboller. Kan fint bruges som
morgenbrgd eller glutenfri sandwichbolle.

Tilberedning:

*Varmes ca. |0 min.i ovn v.220 grader. eller ca. 60. sek. i
mikroovn afhangig af effekt. Kan ogsa optees ved stue-
temperatur i ca.en time. Konsumeres kort tid efter op-
toning.
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Pizzabase, glutenfri
Item No 690167,2 x 130 gr. pr. &ske

* Stenovnsbagt pizzabund. Diameter: 21,5 cm

Tilberedning:
* Tilszet fyld og bag i ovnen i 10-15 min.v. 200 grader.
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Chicken nuggets, glutenfri

Item No 260070, 12 x 300 8. (ca. 2| gr.stk/14 stk pr. pose)
* Glutenfri nuggets er lavet med xgte kyllingebryst,
let kyrdderet og en spred dej.

Tilberedning:

Friture: Steg ved 180 ° Ci 3-3,5 minutter, indtil gylden
brun.

Stegepande: Stegning ved medium varme og rigelig olie i
ca.|-2 minutter; vend jaevnligt til gyldenbrune

Ovn: Forvarm ovnen til 220 ° C. Places pa bagepapir
midt i ovnen og varm i |3-14 minutter.

Pizzabund Catering, glutenfri
Item No 690500, 5 x 190 gr. pr. karton

* Glutenfri forbagt pizzabund med en
diameter pa ca 29 cm.

Tilberedning:

* Tilseet dine yndlingsingredienser og bag pizzaen i en
pizzaovn ved 300°C i 2!/2-3 minutter eller i en almindelig
ovn ved 200°C i 6-7 minutter.

Lasange, glutenfri
Item No 260099, 10 x 525 gr. pr. karton

¢ Glutenfri lasange
* Portionspakket

Tilberedning:

* Tilberedes fra frost

Mikroovn: fiern plastikken, varmes i ca. 15-17 min. ved
max varme (800WV)

Ovn:fjern plastikken, forvarm ovnen til 220C, og var-
mes i 40-45 min.

Airfryer:27 min.
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