Produktkatalog

Tapas - Convienience - Pandekager & bred
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| ekre appetitvaekkere

* Ingen spild - ogsa nar der gar flere
dage/uger mellem du bruger pro-
dukterne

» Unik gennemarbejdet sortiment
der Igbende udvikler sig.

* Du modtager alle vores Tapas pro-
dukter pa dybfrost, du oplever
derfor en meget mere-frisk og de-
likat smag.

* Du slipper for at bortskaffe over-
skydende "fed" olie

* Velegnet for mange typer forret-
ninger og arrangementer (Buffet,
Reception, Snackvarianter,
Snackbar, weekend tapas, etc.)

* Hurtige optgningstider 10-60 min.
og ingen kraevende tilberednings-
tid.

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besgg af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover,
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Mini wraps bar latino
Item No 640860, | x 32 stk. pr. karton

* Sortiment af 32 canapés:

* 8 mini wraps med roget laks og frisk ost
med agurk

* 8 mini wraps med gedost og terret abrikos

8 mini wraps med chorizo og middelhavet
grontsager

* 8 mini wraps med ra skinke og pesto

Tilberedning:

Opto produktet i bakken i ca.4 timer i kaleskab.

Mini Canapés Tentation
Item No 640840, | x 32 stk. karton

* Sortiment af 32 gourmet canapés med
forskelligt topping

* Nem tilberedning

* Ingen spild, lasfrosset

Tilberedning:
Opto produktet i bakken i ca. 4 timer i kgleskab

Skaffevare
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Skaffevare

Mini Briochettes m/laks
Item No 640820, 2 x 20 stk.
ca. | 1,5 gr. stk. pr. karton

* Mini ssesamburgerbolle med rgget laks og ost
* Nem tilberedning
* Ingen spild - lasfrosset

Tilberedning:
Opto produktet i bakken i ca. 4 timer i kgleskab

Skaffevare ]

Mini Cheese Burgers
Item No 640810, 2x20 stk. ca. |5 gr. pr. karton

* 20 mini sesamboller, fyldt med mini
oksekgdsbgffer, smeltet ost
og ketchup med lag og pickles

* Ingen spild - Iastfrosset

Tilberedning:
Opvarm produktet i mikroovnen:
Fra frost: 2 min ved 750w eller | min 30 sek.

Mini navettes bretzels
Item No 640830, | x 21| stk. karton

* Sortiment af 21 mini bretzel med:

7 mini bretzel med reget laks, citron og dild smer, 7
mini bretzel med roget ra skinke og parmesan, 7
mini bretzel med basilikumpesto og tgrrede toma-
ter

* Ingen spild, lasfrosset

Tilberedning:
Opto produktet i bakken i ca. 4 timer i keleskab

Skaffevare
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Mini hot dogs gourmet 2x15
Item No 640800, 2 x 15 stk. ca. | 7 gr. Stk

* Mini appetizer hot dogs med fjerkrespglse,
ketchup og sed sennep

Tilberedning:
Forvarm ovnen til 200C Fjern filmen og placer
bakken i ovnen fra frossen ca. 7-8 min/ optget

ey NS —



Tapas Chorizo Cream Cheese Tapas Skinke fyldt
Item No 630420, 4 x 500 gr. pr. karton med flodeost
(ca. 12 g/stic) Item No 630480, 4 x 500 gr. pr: karton

* Chorizoskiver fyldt med flodeost og (ca. 12-gr/stk)

kryddergrter * Skinkeskiver fyldt med fledeost og krydderurter
* Ingen spild
Tilberedning:
Tilberedning: Efter optening er produktet klar til brug.
Efter optening er produktet klar til brug. Opbevaring efter optgning max. 24 timer
Opbevaring efter optening max. 24 timer ved 4°C.
ved 4°C.

Tapas Snack Abrikoser med

ost og krydderier
Item No 630450, 4 x 600 gr. pr. karton (ca. |10 gr./stk.)

* Abrikos med fyld af gedeost med krydderier
* Ingen spild

Tilberedning:
Efter optening er produktet klar til brug.
Den optimale smag er ved 10°C.

Tapas Fiocchetti pasta

med gorgonzola
Item No 630342, 60 x 19 gr.. eske

* To stk. fiocchetti pasta fyldt med gorgonzola ost,
marineret med pesto krydderier, sat pa et 9 cm
spyd med en soltgrret tomat imellem

* Ingen spild

Tilberedning:

Efter optening er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optgning max. 24 timer
ved 4°C.

Tapas Pepper cervalat
fyldt med flodeost

Item No 630430, 4 x 500 gr. pr. karton (ca. 12 gr./stk.)

* "Spegepgalse” fyldt med fledeost og krydderurter

Tilberedning:

Efter optening er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optening max. 24 timer
ved 4°C.

Tapas Sweet Peber fyldt

med flodeost
Item No 630390 4 x 500 gr. karton
(ca.8-15 gr./stk.)

* Sma peberfrugter fyldt med fladeost
* Ingen spild

Tilberedning:

Efter optaning er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optgning max. 24 timer
ved 4°C.







Tapas Mini Chicken satay,
3 slags, 20 gr.

Item No 630246, 3 x 20 x 20 gr. pr. karton

* 3 forskellige kyllingespyd:Yakitori, orentalsk og tra-
ditionel. Marineret tilberedt kyllingebrystfilét pa et
9 cm spyd.

* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn,
mikrobglgeovn, friture eller pande.

Tapas Kyllingespyd med dadel, 25
gr.

Item No 630160, 60 x 25 gr. pr. karton

* Marineret og tilberedt kyllingbrystfilet og dadel
pa 9 cm spyd
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn, mikrobgal-
geovn, friture eller pande.

Tapas Kyllingespyd souvlaki, 30 gr.

Item No 635688, 100 x 30 gr. pr. karton

* Marineret og tilberedt kyllingbrystfilet
pa 9 cm spyd
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn, mikrobgl-
geovn, friture eller pande.

Tapas Kyllingespyd med

ananas, 25 gr.
Item No 630249, 60 x 25 gr. pr. karton

* Marineret og tilberedt kyllingbrystfilet og ananas
pa 9 cm spyd
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn,
mikrobglgeovn, friture eller pande.

Tapas Svinekeadsspyd
souvlaki, 30 gr

Item No 635691, 100 x 30 gr. pr. karton

* Et stykke marineret skinkeked pa spyd.
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn,
mikrobglgeovn, friture eller pande.

Bali Cocktail Kyllingespyd

Item No 100235, 2 kg. pr. karton

* Kyllingebryst pa spyd, fardig marineret og
stegt

* 200 x 10 gr. pr. karton

* Salmonellafri, feerdigstegt og kan spises
efter optening

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Bali Cocktail Kyllingespyd i,
mikrobglgeovn, friture eller pande




Tapas Kyllingespyd viklet

med bacon
Item No 635685, 150 x 20 gr. pr. karton

* Et stylkke marineret kyllingebryst viklet med
bacon og sat pa spyd
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Kyllingespyd i ovn,
mikrobglgeovn, friture eller pande.

Tapas Stick med krydret

mozzarella og oliven
Item No 630315, 5 x (40x15g) pr. karton

* To mozzarella kugler marineret med pesto pa et 9
cm spyd med en oliven imellem.
* Ingen spild

Tilberedning:

Efter optening er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optgning max. 48 timer
ved 4°C.

Tapas Dadel fyldt med

flodeost
Item No 630440, 4 x 600 gr. pr. karton

* Dadler fyldt med flodeost og krydderurter
* Ingen spild

Tilberedning::
Efter optening er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optgning max. 24 timer ved 4°C.

Tapas Sticks med krydret

mozzarella og tomat
Item No 630310, 5 x (40 x |7 gr) pr. karton

* To mozzarella kugler marineret med pesto pa et 9
cm spyd med en soltgrret tomat imellem
* Ingen spild

Tilberedning:

Efter optening er produktet klar til brug.
Opbevaring efter optgning max. 48 timer
ved 4°C.




Tapas mini Salatini Sweet potato Churros

Item No 242160, 5000 gr. pr. karton (ca.260 stk/|8 ca. 9 gr.

gr. stk.)
Item No 610460, 4 x 1,0 kg. pr. karton

* Mini Tapas med indbagt fyld - 10 varianter
Skinke, Pglser, Oliven, Spinat, Peperoni, Tun, Lag,Ar-
tiskok, Champignon, Ost

e Churros er lavet af frisk kartoffelpuré og sweet
potato, let krydret, formet, forstegt og lostfrosset.

Tilberedning:
Tilberedning:: Direkte fra frost varmes churros i Steamer ovn:
Direkte fra frost 18-20 min ved 190°C/200°C 200C ca. 8-10 min

Kartoffellommer med friskost

og krydderurter
Item No 610003, 5 x | kg. pr. karton

* Kartoffellommer med friskost og krydderurter
25 gr/stk.

* Nem tilberedning

* Ingen spild

Tilberedning:

Direkte fra frost tilberedes kartoffellommerne i
e Friture i ca. 3 min.ved 175°C

* Ovn ca. | | min.ved 200°C

amed krydderurter
Item No 610105, 5x 975 gr (5x15 stk) gr. karton

* Rostoppers flodeost, 65 gr./stk.
* Nem tilberedning
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost tilberedes Rostoppers i
* Ovn ca. 20 min. ved 200°C

Couscous terte med

krydderier
Item No 610500, 4x 1250 gr. pr. karton

* Produceret af couscous og sprede
grontsager, som grillede peberfrugter og broccoli.
Rundet af med aromatisk koriander og krydderier.
* Ingen spild - Igstfrosset

TTilberedning:
Direkte fra frost i ovn




Tapas Ananas med mork

chokolade
Item No 630266, 3x|8x 22 gr. pr. karton

* Ananas i skiver pa 9 cm spyd, dyppet i chokolade
* Ingen spild

Tilberedning::

Efter optening er produktet klar til brug. Det anbe-
fales at opta produktet i koleskab (ca. | time). Den
optimale smag er ved 10°C.

Tapas Jordbaer med lys, merk og
hvid chokolade

Item No 630256, 3x18x27 gr. pr. karton

* Jordbzr pa spyd, dyppet i chokolade
* Ingen spild

Tilberedning:

Efter optening er produktet klar til brug. Det anbefa-
les at opto produktet i kgleskab (ca. | time). Den
optimale smag er ved 10°C.

Macarons klassisk 12 gr
8 x 12 stk

Item No 640300, 8 x 12 stk pr. karton

* Farvefulde Macarons med 6 forskellige klassisk tra-
ditionelle smagsvarianter. 2 stk af hver variant. Cho-
kolade, Hindbzer. Pistacie, Lemon, Kaffe, vanille

De bedst szlgende.

Tilberedning:

Klar til konsumering efter optgning.

Emballagen fiernes og de optes | time i keleskab og
yderligere | time ved stuetemperatur.

Efter optening pa kel kan produktet fortsat opbe-
vares pa kel i 25 dage

- max 4 grader



Vi tilbyder ogsi et keempe sortiment af
produkter til kage tapas, High'Tea

Vi har kager til stort set alle formal:

- desserten

- buffeten

- cafe kunden
- Air Catering
- receptionen
- kage tapas

- High'Tea - — ——
- ete. *_.- . -\._-___-..-I'"




CONVIENIENCE

Fastfood, kartoffelprodukter og bernemenuer

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besog af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover,







Couscous terte med

krydderier
Item No 610500, 4x1250 gr. pr. karton

* Produceret af couscous og sprede
grontsager, som grillede peberfrugter og broccoli.
Rundet af med aromatisk koriander og krydderier.
* Ingen spild - Igstfrosset

TTilberedning:
Direkte fra frost i ovn

Frikadeller, vegetabilske
Item No 610420, 2 x 2500 gr. pr. karton

* Lavet af hgj kvalitative grentsager som guleradder,
pastinak, @rter, majs og Romanesco til en helt unik
vegetabilske frikadelle/burger.

Egnet til kombidovn

Kartoffellommer med friskost og

krydderurter
Item No 610003, 5 x | kg. pr. karton

* Kartoffellommer med friskost og krydderurter 25
gr./stk.

* Nem tilberedning

* Ingen spild

Tilberedning:

Direkte fra frost tilberedes kartoffellommerne i
* Friture i ca. 3 min. ved 175°C

* Ovn ca. | | min.ved 200°C

Hampe fritter
Item No 610465, 2x2000 gr.ca. |5 gr. pr. karton

* Laekkert nyt snackprodukt med grgntsager
hamp
* Ingen spild - Izstfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost tilberedes Kartoffel ABC i
* Friture 180°C i ca.2 min.

e Ovn 200°C i ca. |4 min.

g




Kartoffel ABC Rosti Plus Classic ca. 65 gr. Rostoppers med fledeost
Item No 610161, 5 x 1,2 kg. pr. karton Item No 610170, 5 x 1,2 kg. karton amed krydderurter
Item No 610105 5 x 15 x 65 gr. karton

artefielfRE3=! henistis  Résti Plus Classic ca. 65 gr. (5 x 1200 g)
: INem tlll?ledrednlng ST HIDCICETE * Rostoppers fladeost, 65 gr./stk.
- * Ingen'spild * Nem tilberedning
Tilberedning: * Ingen spild
Dire'kte fra froost Filberede.s Kartoffel ABC i Tilberedning:
- gltu';o(;fg C ' C|a‘.12 i Direkte fra frost tilberedes Rostoppers i Tilberedning:
= — * Ovn ca. |5 min. ved 200°C Direkte fra frost tilberedes Rostoppers i

¢ Ovn ca. 20 min. ved 200°C

Rosti tallerken, Kempe 150 gr. ‘
Item No 610175, 5 x 1,2 kg. karton Ska{evar
[

* Rosti tallerken, Kempe 150 gr
* Nem tilberedning -
* Ingen spild

Tilberedning:

Direkte fra dybfrost varmes Gourmet-gratin i

I. Ovn (varmluft) ca. 25 min ved 200 C°

2. Combi ovn (varmlut) ca. 22 min ved 200 C° g

Sweet potato Churros

ca.9gr.
Item No 610460, 4 x 1,0 kg. pr. karton

* Churros er lavet af frisk kartoffelpuré og sweet
potato, let krydret, formet, forstegt og Ipstfrosset.

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes churros i Steamer ovn:
200C ca. 8-10 min







Skinke Schnitzel

Item No 310151,20 x 180 gr. kg. pr. karton

* Super tynde schnitzler med panering
* Hurtig tilberedning: 3-5 min.
* Ingen spild

Tilberedning:
Direkte fra frost steges schnitzlerne i
* Friture i ca. 2-3 min ved 180°C
(Kan ogsa tes i mikroovn inden stegning)
* Pa pande med fedtstof ca. 3-5 min

Originale marinerede

kyllingestrimler
Item No 100220, 2 kg. pr. karton

* Marinerede kyllingestrimler, utrolig saftige,
feerdig marinerede - skal bare varmes

* Ingen spild

* Salmonellafri

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes kyllingestrimlerne i

* Mikrobglgeovn (1/2-2 min. afhaengig af effekt),
* Friture 1-2 min,, eller pa stegeplade

* Er feerdigstegt og kan spises efter optgning

XXL Chicken Steak

Item No 670015, 10 x 220 gr. pr. karton

* 220 gr. kyllingefilét med panering

* Ingen spild, nem handtering

* Salmonellafri - gennemstegt til en centertempera-
tur pa 72°C

Tilberedning:

Direkte fra frost steges XXL Chicken Steak i
* Friture i ca. 3-4 min ved 180°C

* Ovn ca. 20-25 min. ved 220°C

Oksekebab
Item No 110020, 3 kg. pr. karton
Item No 10051, 10 x | kg - stegt | gange

* Oksekebab er store saftige, feerdig marinerede ski-
ver
* Hurtig tilberedning: |-3 min. - skal bare varmes

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes oksekebab i

* Mikrobglgeovn (1/2-2 min. afhangig af effekt)
* Pa stegeplade

» Er feerdig stegt og kan spises efter optening






Guacamole
Item No 450210, 6 x 2,72 kg./krt.

* Feerdig Guacamole, 95,78% advocado

* Serveringsklar

* Karakteristisk smag af advocado med krydderier og
red chili

Tilberedning:
Direkte fra frost optaes guacamole i kaleskab

Kalkun Dinosaurus
Item No 150150, 2 x 1500 gr. pr. karton

» Kalkunkad formet som Dinosaurus i 3 forskellige fi-
gurer med panering

* Ingen spild

« Salmonellafri - gennemstegt til en centertemperatur

pa 72°C

Tilberedning:

Direkte fra frost tilberedes dinosaurus figurer i
* Friture 180°C i ca. 3-4 min.

* Ovn 200°C i ca. 18-20 min.

Kartoffel ABC
Item No 610161,5 x 1,2 kg. pr. karton

* Kartoffel ABC 3-1 I gr./stk.
* Nem tilberedning
* Ingen spild

Tilberedning:

Direkte fra frost tilberedes Kartoffel ABC i
* Friture 180°C i ca.2 min.

¢ Ovn 200°C i ca. |4 min.

Chicken nuggets - glutenfri
Item No 640810, 2x20 stk. ca. |5 gr. pr. karton

* Glutenfrie nuggets er lavet med agte kyllingebryst
og en spred dej.
* Ingen spild - lgstfrosset

Tilberedning:

Friture: Steg ved 180 ° C'i 3 - 3,5 minutter, indtil
gylden brun.

Stegepande: Stegning ved medium varme og rigelig
olie i 1,5-2 minutter, vend jeevnligt til gyldenbrune
Ovn: Forvarm ovnen til 220 ° C. Placer produktet pa
bakke i midten af ovnen op med bagepapir.

Varm i |3-14 minutter.

Bali Cocktail Kyllingespyd
Item No 100235, 2 kg. pr. karton

* Kyllingebryst pa spyd, feerdig marineret og
stegt

* 200 x 10 gr. pr. karton

* Salmonellafri, ferdigstegt og kan spises
efter optaning

Tilberedning:
Direkte fra frost varmes Bali Cocktail Kyllingespyd i,
mikrobglgeovn, friture eller pande




BROD

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besog af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover.
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Pandekage med is
Item No 200507, 20 x 60 gr. pr. karton

* Crepes pandekager med vanilieis - ca. |8 cm
* Ingen spild
* Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Pandekager med is i
* Alm. ovn, ca. 3-5 min. (forvarmet ovn)

* Pa stege plade (til pandekagen er lun)

* Friture ca. 10 sek

Mini Pandekager

item No 200160, 310 x 12 gr.pr. karton Naturel Pandekager 24 cm US Morgenmadspandekager
Item No 200308, 80 x 185 gr. pr. karton Item No 200622, 40 x 35 gr. pr. karton

* Mini Pandekager pa ca.5 min.

* Ingen spild TS .Pandekage 24an » US Morgenmadspandekager, 10-12 cm.

* Tilberedning: -3 min. i mikroovn fra dybfrost * Ingen spild erl SEITSS et

* Kan ogsa skaffes i glutenfri version * Kan bruges bade til salt og sed
rLastios it Tilberedning:

Tilberedning: Tilberedai us M.orgenmadspandekager tilberedes direkte fra

: e : . " frost i
Direkte fra frost varmes Mini Pandekager i Direkte fra frost varmes Pandekagerne i — ;
« Mikrobglgeovn: ca. -3 min. S Almeayit ca 5-6omin. v/200°8 * Forvarmet ovn ved 180°C i ca. 3-4 min.

* Mikroovn 30 sek. (athengig effekt)
* Stegeplade ca. [-2 min.

* Forvarmet ovn/varmluftsovn v/180°C
* Pa stegeplade (pande) ved middelvarme

* Pa stege plade (til pandekagen er lun)
* Mikroovn i ca. I-3 min. (afhengig af effekt)

Naturel Pandekager 30 cm
Item No 200205, |5 x 290 gr. pr. karton

* Naturel Pandekage, 30 cm
* Ingen spild
* Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Pandekagerne i

* Alm. ovn, ca. 5-6 min. v/200°C

* Pa stege plade (til pandekagen er lun)

* Mikroovn i ca. I-3 min. (athngig af effekt)




Pandekage med bacon, 30 cm Glutenfrie Mini Pandekaggr Pandekage med =ble, 30 cm

Item No 200210, 10 x 310 gr. pr. karton Item No 200170, 12 x 12 stk. pr. karton Item No 200215, 10 x 310 gr. pr. karton
* Naturel Pandekage med indbagt bacon, 30 cm * Mini Pandekager pa ca. 5 min. * Naturel Pandekage med indbagt able, 30 cm
* Ingen spild * Ingen spild * Ingen spild
* Lostfrosset * Tilberedning: |-3 min. i mikroovn fra dybfrost * Lostfrosset
* Kan ogsa skaffes i glutenfri version
Tilberedning: Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Pandekagerne i

* Alm. ovn, ca. 5-6 min. v/200°C

* Pa stege plade (til pandekagen er lun)

* Mikroovn i ca. I-3 min. (afhengig af effekt)

Direkte fra frost varmes Pandekagerne i

* Alm. ovn, ca. 5-6 min. v/200°C

* Pa stege plade (til pandekagen er lun)

* Mikroovn i ca. |-3 min. (athengig af effekt)

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Mini Pandekager i
* Mikrobglgeovn: ca. |-3 min.

* Forvarmet ovn/varmluftsovn v/180°C

* Pa stegeplade (pande) ved middelvarme

Blinis @6cm 900 gr. ca 90 - 100 stk.

Item No 200180, ca 90 - 100 stk. (9-10gr stk) pr. krt.

* Blinis el. mini pandekage, ferdigbagt, lzsfrossen,
neutral smag

* Kan fx bruges som forret eller til tapas

Tilberedning:

Microovn (900W) ca 30 sek.
Ovn 180 grader i ca 4 min.
Pande med lidt smgr i ca 4 min

Glutenfri pandekager, 20 cm
Item No 200435, 3 x 5 x 100 gr. pr. karton

* Glutenfri pandekage, 20 cm
* Lostfrosset

Tilberedning:

For bedste resultat varmes pandekagerne i en for-
varmet ovn ved 200°C i 3-4 min pa bageplade.
Pandekagerne kan ogsa varmes i mikroovn eller pa
pande (smorsteges)







Hamburgerbolle m/sesam,

12,5 cm, skaret
Item No 300040, 5 x 6 x 75 gr. pr. karton

* Hamburgerbolle med sesamfrg
* Skaret

Tilberedning:
Efter optening er produktet klar til brug.

Hamburgerbolle m/sesam,

10 cm, skaret
Item No 300010,4 x 12 x 55 gr. pr. karton

* Hamburgerbolle med sesamfro
* Skaret

Tilberedning:
Efter optaning er produktet klar til brug.

Hotdog bred 50 gr.

Item No 300052, 4 x (16 x 50 gr.)gr. pr. karton

* Skaret

Tilberedning:
Efter optaning er produktet klar til brug.

Arabisk Fladbred, 26-27 cm

Item No 280110, 10 x 10 x ca. 85 gr. pr. karton

* Fladbred til rullekebab
* Produceret hos et Etnisk familie bageri

Tilberedning:

Det bedste resultat opnas ved optgning inden op-
varmning

(Fladbred skal ikke vaere sprede) i f.eks. mikrobgl-
geovnen i ca. 20 sek. eller pa en varm plade eller
grill.



Mini Flaguette flerkorn
Item No 220997, 48 x 100 gr. pr. karton

« Fuldkornsbolle

Tilberedning:
ca.9 min.v/ 200 °C i en forvarmet ovn.

XXL Monster bolle med tomat/oli-

ven
Item No 220975, 24 x 200 gr. pr. karton

» Kempe stor 200 gr. bolle med tomat og

Tilberedning:
ca. I3 min.v/ 200 °C i en forvarmet ovn.

oliven.

Mini flaguette, natur
Item No 220985, 48 x 100 gr. pr. karton

Tilberedning:
ca. 9 min.v/ 200 °C i en forvarmet ovn.

Rustikke Harlekin bredstykker
mixkasse m/ solsikkekerne &
maxi Kerner

Item No 220145, 40 stk / karton

* Rustikke Harlekin brgd 20 stk med solsikkekerner
og 20 stk med maxi kerner

Tilberedning:
ca. |l min.v/ 200 °C i en forvarmet ovn.

Focaccia/Puccia 130 gr
Item No 31165, 30 x 130 gr pr. krt.

* Italiensk sandwich bred

Tilberedning:

Optges 20-30 min og varmes i ovn v/200 gr i 7 min
Efter optagning, kan den max opbevares i kgleskab
inden brug, i 48 timer.

Pretzel forbagt 95 gr

Item No 27076, 8 x 9 stk x 97g / 95g.

* Pretzel forbagt 95 gr med snit 8 x 9 stk

Tilberedning:
Bages pa bageplade ved 180C i forvarmet varmlufts-
ovn i ca 7 min.



Italiensk Pizzabund @28/29 cm
Item No 31180, 22 x 200 gr/krt. (2 stk per pose)

* Lekker italiensk pizzabund som er klar til at blive
pyntet med netop det fyld du kan li".

Tilberedning:

Optges 20-30 min og varmes i ovn v/200 gr i 7 min
Efter optagning, kan den max opbevares i kgleskab
inden brug, i 48 timer.

Italiensk Pizzadej 200 gr

Item No 311855, 60 x 50 gr. pr. karton

* |taliensk pizzadej, 200 gr.

Tilberedning:
Opto produktet og lad det heve | 2 timer ved +20
gr. Ma ikke genindfryses efter optaning

Italiensk Pizzabund, tomat @29 cm
ltem No 31181, 14 x 320 gr/krt.

e Laekker italiensk pizzabund som er klar til at blive
pyntet med netop det fyld du kan [i".

Tilberedning:

Optoes 20-30 min og varmes i ovn v/200 gr i 7 min
Efter optagning, kan den max opbevares i kaleskab
inden brug, i 48 timer.

Balsamico eddike Moderna gko

Item No 710085, 12 x 500ml. pr. krt.

* @kologisk vin eddike, skologisk koncentreret
drue most

Ekstra jomfru oliven olie gko
Item No 710080, 6 x 750 ml pr. krt.

* Koldpresset gkologisk ekstra jomfru olivenolie
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