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Vores smagfulde enkeltportioner er
klar til enhver lejlighed. Kunsten fra
gamle istraditioner smelter sammen
med eksperimenternes kreativitet
og skaber enestaende smagsoplevel-
ser, du ikke ma ga glip af.

Server dem for dine gaester i en

elegant og original indpakning. | en
praktisk, feerdig portion praesente-
res smagen af en tradition, der har

gjort sig bemarket verden over for
sin forfinelse af smagsoplevelsen.

Vores produkter kombinerer inno-
vativt design med omhyggelig op-
marksomhed pa detaljer, skabt til at
tilfredsstille enhver smag.

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besgg af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover,










Coppa Orientale, chokolade
Item No 360070, 8 x 95 gr. (160 ml) pr. karton

* Mzlkeis med topping af chokolade, dekoreret med
knuste amarettokiks, nedder og merk chokolade

* Single pack, assorterede skale

* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Coppa Agadir,
mascarpone € amarena
Item No 360051, 6 x 90 gr. (144 ml) pr. karton

* Mascarponeis med topping af amarena kirsebzr
* Single pack, assorterede skale
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Coppa Agadir, noci e fichi
Item No 360055, 6 x 90 gr. (144 ml) pr. karton
*Valdngddeis med topping af karameliserede figner

* Single pack, assorterede skale
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Coppa Orientale, panna cotta
Item No 360071, 8 x 95 gr. (160 ml) pr. karton

* Panna cotta is med topping af karamel, dekoreret
med knuste amarettokiks,

* Single pack, assorterede skale

* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

- m— ===

Coppa Agadir, lemon cookies
Item No 360053, 6 x 90 gr. (144 ml) pr. karton

* Is med smag af cookies med topping af lemon
* Single pack, assorterede skale
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Coppa Orientale, maracuja
Item No 360072, 8 x 95 gr. (160 ml) pr. karton

* Kokosis med topping af passionsfrugt, dekoreret
med kokosmel

* Single pack, assorterede skale

* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Coppa Agadir,

sorbetto agrumi di Sicilia
Item No 360057, 6 x 90 gr. (144 ml) pr. karton

* Blodappelsin og lemon sorbet
* Single pack, assorterede skale
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering
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Italiensk Is i portionsglas, jordbaer
Item No 360322, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk jordbaeris og jordbarsauce,

med bzr pa toppen
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering
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Italiensk Is i portionsglas,

choko/mint
Item No 360329, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk mintis og chokoladesauce,

med chokolade drys pa toppen
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

: i
=

Italiensk Is i portionsglas, karamel
Item No 360325, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk karamelis og karamelsauce

og amaretto kiks
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas, choko
Item No 360328, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk chokolade og malkeis med chokoladesauce,

og chokolade drys pa toppen
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas, lemon
Item No 360327 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk lemon is med lemonsauce

og citronskal pa toppen
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering






Italiensk Is i portionsglas, amarena
Item No 360323, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
« [taliensk malkeis med kirsebar Amarena,

kirsebaer sauce pyntet med kirsebaer
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas,

sukkerfri jordbar/vanilje
Item No 360337, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton

* Italiensk sukkerfri jordbzr/vanilje is
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering
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Italiensk Is i portionsglas,

pistacie/amarena
Item No 360364, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk pistacie is og kirsebaersauce, dekoreret

med pistaciengdder
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas,

irish coffee
Item No 360290, 6 x 90 gr. (170 ml) pr. karton
* ltaliensk flode og kaffeis med dobbelt whiskey

ripple i flot glas.
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas, cookies
Item No 360330, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton
* Italiensk cookiesis med cookiesauce og cookie

stykker
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is i portionsglas,
saltet karamel
Item No 360361, 6 x 80 gr. (144 ml) pr. karton

* Italiensk karamel is med en tyk saltkaramelsauce,
pyntet med karamel pa toppen
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering






Italiensk Spumone iskage

med ngdder og pistacie
Item No 250590, 12 x 180 gr. (90 ml.) pr. karton

* Lag af is med smag af hasselngd, pistacie og
vanillecreme pa en lagkagebund med pistaciecrunch
* Ingen spild
* Kommer i praktisk form og er hurtig og enkel
at servere direkte fra frost.
* Praktisk transportemballage — velegnet til takeaway

Tilberedning:
Klar til konsumering

Tartufo nero m/kerne
Item No 250070, 12 x 100 gr. (125 ml.) pr. karton

« Italiensk iskugle med kakaois med flydende
chokoladekerne og dekket med kakao.

* Ingen spild

* Praktisk transportemballage — velegnet til takeaway

Tilberedning:
Klar til konsumering

Sgrollino Caffé
Item No 360372, 8 x 1000 ml. pr. karton

* Sorbetto en typisk italiensk kaffedrik som serveres
kold og er perfekt som en let dessert eller en
forfriskende drik

* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Tartufo bianco m/kerne
Item No 250065, 12 x 100 gr. (125 ml.) pr. karton

* Iskugle af italiensk vanilleis med hjerte af kaffeis,
overtrukket med knust marengs.

* Ingen spild

* Praktisk transportemballage — velegnet til takeaway

Tilberedning:
Klar til konsumering

Italiensk Is, cassata
Item No 253529, 16 x 120 gr. (185 ml.) pr. karton
* Den bergmte Sicilianske is dessert med vanilje

creme, pistacie, kagebund og kandiseret frugter
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering
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Warner Bros iskop, 4 figurer
Item No 360380, 12 x 65 gr. (120 ml.) pr. karton

* Plastkopper fyldt med vanille- og chokoladeis
(i indsats)

* 4 varianter i karton

* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Rumraket, borneis
Item No 360200, 12 x 60 gr. (110 ml.) pr. karton

* Inde i "rumraketten” er en lekker stracciatellais
(vanilje med chokoladestykker) og en lille
overraskelse pakket i en pose

* Ingen spild

* Kommer i 3 farver

Tilberedning:
Klar til konsumering

Ricky, berneis
Item No 360220, 12 x 60 gr. (I 15 ml.) pr. karton

* Ricky fyldt med italiensk is med chokolade linser
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering

Tom & Jerry iskop, 2 figurer
Item No 360390, 12 x 65 gr. (125 ml.) pr. karton
* Tom og Jerry - isopper med en lekker italiensk

stracciatellais (vaniljeis med chokoladestykker)
* Ingen spild

Tilberedning:
Klar til konsumering




Monoportioni
Singchooliede bager

Lakre Italienske portionspakkede /Egte glas med plast lag en s&rdeles
desserter af hgjeste kvalitet med en  praktisk transportemballage — vel-
unik smag. egnet til takeaway — bade som

frosne og som optgede.
To dem hurtigt og st direkte pa

bordet til dine gester. Genanvendelsen for disse portion
glas er store - det kalder vi baere-

dygtigt.

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besog af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover










Tiramisu i portions glas
Item No 253181, 6 x 80 gr. pr. karton

* Tiramisu i flotte portionsglas/dessertglas
* Ingen spild
* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kol.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Créme Brdlé i skal

Item No 253189, 8 x 100 gr. pr. karton

* Creme Brilé en blanding af flade, delikat vanilje,
eggeblommer og sukker

* Ingen spild

* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

3 slags chokolademousse
i portions glas
Item No 253187, 6 x 80 gr. pr. karton

* 3 fine lag af chokolademousse (lys, mark og hvid)
* Ingen spild
* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Lemon taerte i portions glas
Item No 253190, 6 x 80 gr. pr. karton

* En syrlig lemon creme, crumble, flade toppet
med kandiseret revet citronskal

* Ingen spild

* Glutenfri

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 2 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.







Cheesecake lemon
Item No 253133, 6 x 120 gr. pr. karton

* Knasende kiksebund med en luftig ostecreme,
toppet med en syrlig lemoncreme
* Ingen spild

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 30 min.
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 4 dage.

Cheesecake chokolade
Item No 253124, 6 x 100 gr. pr. karton

* En knasense kiksebund, let ostecreme, dekoreret
med chokoladesnirkler
* Ingen spild

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 30 min.
serveres direkte fra kol.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.
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Cheesecake saltet karamel
Item No 253145,6 x 110 gr. pr. karton

* Knasende kiksebund med en luftig ostecreme,
toppet med en saltetkaramel sauce
* Ingen spild

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 30 min.
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 4 dage.
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Cheesecake blabaer
Item No 253130,6 x 110 gr. pr. karton

* Knasende kiksebund med en Iuftig ostecreme,
toppet med lekre blabar
* Ingen spild

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 30 min.
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 4 dage.
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Chokolademousse i portions glas
Item No 253154, 6 x 70 gr. pr. karton

* Chokolademousse pyntet med chokoladekrymmel
* Ingen spild
* Hurtig og nem at servere

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°Cii ca | timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Cheesecake skovbar i portions glas
Item No 253151 6 x 70 gr. pr. karton

* Knasende kiksebund med en luftig ostecreme,
toppet med eksklusive skovbaer

* Ingen spild

* Hurtig og nem at servere

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°Cii ca | timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.

Tiramisu i portions glas
Item No 253160, 6 x 70 gr. pr. karton

* Tiramisu i flot portionsglas/dessertglas
* Ingen spild
* Hurtig og nem at servere

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°Cii ca | timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 4 dage.



Italienske kager

Vores kager og desserter er resul-
tatet af mange ars hardt arbejde, ba-
seret pa traditionelle italienske
handvarksteknikker, der i 1950'erne
udgjorde et levebrgd for mange
handvarkere i Salento, Italien.

| 1980'erne blev det handvaerks-
massige arbejde kombineret med
industriel produktion. Samspillet
mellem disse to produktlinjer giver

os mulighed for at se fremtiden an
med en innovativ tilgang, samtidig
med at vi bevarer vores vardier og
traditioner.

"Laere af fortiden for at bygge frem-
tiden": Dette er filosofien bag de
lekre italienske konditorivarer.

Skriv til os pa carefood@carefood.dk eller ring tif. 76 12 21 00
for yderligere information og besog af vores konsulent der
gerne medbringer smagsprover.




Cheesecake karamel 1400 gr.
Item No 250860, 1400 gr. pr. karton

« Italiensk cheesecake lavet af en kiksebund med
ricotta oste creme, dekket af en velsmagende lag
af saltet karamel sauce

» Udskaret i 14 stk.

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Italiensk chokolade moussekage
0 gr
Item No 251240, 1300 gr. pr. karton

* Bund af sandkage dryppet med likgr, herpa et lag
af chokolade mousse og smukt dekoreret med
hakkede hasselngdder og chokolade chips

* |kke udskaret.

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.
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Italiensk hvid chokolade
moussekage 1300 gr.
Item No 251260, 1300 gr. pr. karton

* Lagkagebunden er dryppet med sherry og belagt
med vanilliecreme. Overtrukket med hvid
chokolade og kokosflager

* lkke udskaret

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Cheesecake figner 1600 gr.

Item No 250850, 1600 gr. pr. karton

* Italiensk cheesecake lavet af kiksebund med et lag
af blad Ricotta oste creme, fyldt med figen marme-
lade og pyntet med figen stykker

¢ Udskaret i 14 stk.

Tilberedning:

* Optg produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Cheesecake m/rgde baer 1450 gr.
Item No 250840, 1450 gr. pr. karton

* Kiksebund med et lag af oste og ricotta creme,
dekoreret med rgde frugter
* Udskaret i 14 stk.

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pé kgl +5°C max 2 dage.



Italiensk citron marengsterte Italiensk amarettolagkage

Item No 251150, | x 1300 gr. pr. karton Item No 251250, | x 1300 gr. pr. karton

* Teertebund med citroncreme. Overtrukket * Lagkagebunde med lag af creme og fladeskum
med citronmarengs og pyntet med Amaretto makroner

* Ikke udskaret * Ikke udskaret

Tilberedning: Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer, * Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kol. serveres direkte fra kol.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage. * Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.

Italiensk chokolademoussekage
Item No 251340, | x 1300 gr. pr. karton

* Bund af sandkage dryppet med likar, herpa et lag af
chokolade mousse og smukt dekoreret med
hakkede hasselngdder og chokolade chips.

* Ikke udskaret

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.

Italiensk skovbaertaerte
Item No 253679, | x 1400 gr. pr. karton

* |taliensk skovbaerterte med Chantilly creme,
ribs, blabar og brombaer
* Ikke udskaret

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 5 dage.

Italiensk Frugtterte
Item No 250825, | x 1400 gr. pr. karton

* Italiensk frugttaerte. Butterdejsbund med
kagecreme og mixede frugter
* Udskaret i 14 stk.

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.










Tiramisu savoiardi
Item No 250510, | x 1200 gr. pr. karton

* Bled, cremet italiensk tiramisu med de
karakteristiske savoiardi biscuits
‘e |kke skaret

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Jordbaer Tiramisu
Item No 331090, | x 1200 gr. pr. karton

* Lagkagebund og Lady fingers dyppet i jordbaerliker
og fyldt med cremet mascarponecream, dekoreret
med jordbar og jordbaersauce

* lkke skaret

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Italiensk chokoladesouffle

med hvid chokoladecreme
Item No 250580, 12 x 100 gr. pr. karton

* Italiensk chokoladesouffle med leekker flydende
hvid chokolade i midten. Kommer i praktisk form
og er hurtig og enkel at tilberede direkte fra frost

Tilberedning:

* Det frosne produkt szttes i microovnen ved
600 W i ca 60 sek. Hvis optget 30 sek.

* Bages 4 min.i ovn v/180C

Italiensk pistaciesouffle
Item No 250620, 12 x 100 gr. pr. karton

* Soufflé med et hjerte af lekkert flydende
pistaciecreme.

Tilberedning:

* Det frosne produkt szttes i microovnen ved
600 W i ca 60 sek. Hvis optget 30 sek.

* Bages 4 min.i ovn v/180C
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Mini Tiramisu al mascarpone
Item No 250540, 9 x 110 gr. pr. karton

* Mini portions Tiramisu.
* Ladyfinger dyppet i kaffe med en delikat frisk
mascaponecreme, drysset med kakao

Tilberedning:

* Opto produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.

Italiensk chokoladesouffle

med chokoladecreme
Item No 250560, 12 x 100 gr. pr. karton

* Soufflé med et hjerte af laekkert flydende
chokolade. Kommer i praktisk form og er hurtig
og enkel at tilberede direkte fra frost.

Tilberedning:
* Det frosne produkt szttes i microovnen ved
600 W i ca 60 sek. Hvis optoet 30 sek.

* Bages 4 min. i ovn v/180C







Italiensk Torta della Nonna
Item No 251163, | x 1400 gr. pr. karton

* Et frisk lag af citron creme mellem to lag
merdejsbund pyntet med pinjekerner, mandler
og sukkerdrys

* Udskaret i 14 stk.

Tilberedning:

* Optg produktet i kaleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kel +5°C max 2 dage.

Italiensk citronmoussekage
Item No 251350, | x 1300 gr. pr. karton

+ Citronmousse oven pa en kagebund som er
dyppet med citron liker, pyntet med citrongele
og chokoladesnirkler. En kage som er fantastisk
pa en varm sommerdag

* lkke udskaret

Tilberedning:

* Opto produktet i keleskab +5°C i ca 3-4 timer,
serveres direkte fra kel.

* Holdbarhed pa kgl +5°C max 2 dage.
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